	iLUNDI
	MARDI
	JEUDI
	VENDREDI

	
	Taboulé

Cordon bleu

Haricots verts

fromage

28 Août            Nectarine
	Betteraves rouges

Sauté de veau à la catalane

Ebly

Fromage 

30                     Pomme
	Saucisson-Cornichons

Filets de poisson

Epinards à la crème

Petits suisses

31        Poires au coulis de chocolat                

	Tomates vinaigrette

Sauté d’agneau

Flageolets

03                   Fromage blanc
	Melon

Poisson pané

Pomme de terre à l’anglaise

Fromage 

04                          Raisin
	Radis

Steak Haché

Coquillettes

Fromage

06                   Compote
	concombre

Rôti de porc

Courgettes braisées

Fromage 

07              Eclair au chocolat

	Carottes râpées

Escalopes de dinde à la crème

Champignons

Fromage

10           Liégeois – gâteaux secs
	Salade aux dés de mimolette

Chipolatas

lentilles

11                         Glace
	Haricots verts en salade

Cuisse de poulet

Frites

13                          Raisin
	Friand à la viande

Filet de poisson

Cordiale de légumes

fromage

14              Pèche

	Macédoine de légumes

Bœuf bourguignon

Macaronis

Fromage

 17                        Pomme
	Tomates à la mozzarella

Jambon braisé

Gratin dauphinois

18                     Yaourt nature
	Rillettes de thon

Rôti de dindonneau

Petits pois

Fromage

 20               Apricots
	Batavia

Brandade de morue

21          Crème vanille et caramel

	Melon

Spaghettis à la bolognaise
Fromage

24                         Glace
	Pizza

Omelette au gruyère

Ratatouille

25                        Pomme
	Lentille en salade aux dés de tomate

Rosbeef

Carotte à la crème

Fromage

27                         Nectarine
	Pâté de campagne

Filet de poisson

Riz

Fromage

  28                         Poires


Les menus peuvent être modifiés selon les livraisons et le marché alimentaire.
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