	LUNDI
	MARDI
	JEUDI
	VENDREDI

	Quiche lorraine

Cuisse de Pintade

Haricots verts

1er                     Fruits au sirop
	Betteraves rouges

Escalopes de veau 

Ebly

02                 Fromage blanc
	Pâtes au surimi

Rôti de porc

Choux fleur

04                  Raisin
	Pamplemousse

Filet de poisson

Riz

05                 Tarte normande  

	Champignons à la grecque

Couscous et ses légumes

08                  Yaourt nature
	Endives aux dés de fromage
Filet mignon de porc

Petits pois

09                   Flan pâtissier         
	Concombre bulgare

Bœuf bourguignon aux carottes

11                   Glace
	Velouté d’asperges

Omelette nature

Coquillette à la tomate

Fromage

12                     Poire

	Tomates/ maïs en salade

Lapin à la moutarde

Printanière de légumes 

Fromage

15                    Compote 
	
Sauté de porc au lait    [image: image1.png]



Pennes
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16                    Tiramisu      [image: image3.png]



	Salade verte

Hachis Parmentier
18                   Crème dessert
	Pizza royale

Filet de poisson

Carottes à la crème

19          Yaourt nature

	Sardine à l’huile

Rôti de boeuf

Haricot blancs

Fromage

 22                        Banane
	Salade hollandaise

Navarin d’agneau

23                    Choux à la crème
	Salade de pomme de terre

Cuisse de Poulet

Courgettes braisées

Fromage

25                  Orange
	 [image: image4.wmf]   Soupe de sorcière aux araignées
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Tagliatelles à la carbonara   [image: image6.wmf]
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Bonbel

26     [image: image8.wmf]  Glace vanille sauce vampire [image: image9.wmf]


Les menus peuvent être modifiés selon les livraisons et le marché alimentaire.
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Bonnes vacances les enfants !!!!
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