Menus de la semaine
Du 29 Novembre au 03 Décembre 2021
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ENTREES
Carottes rapées Taboulé
Sulfites. moutar v Gluten
PLATS
Cordon bleu
Gluten. lait. soja
- GARNITURES

(riz. encornets. chorizoa

poulet. moules. oignonsa Petits pois
poivrons)

Lait
e ————
PRODUITS LAITIERS

Salade verte au
surimi

Sulfites. moutarde. ®ufsa
crustacés. poisson

Sauté de dinde

Gluten. lait

Haricots verts
persillés

Lait

.T?ﬁ!' Ve

mmmm Découvrir pour mieux grandir

Potage

Gluten. lait

Parmentier de
poisson

Gluten. poisson. lait

Salade verte
\,

Sulfites. moutarde Yoncurrone
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Emmental Fromage blanc Tomme blanche Petit filou
Lait Lait Lait Lait
DESSERTS
Compote Poire Beignet Chocolat Fruit

Pas d'allergénes Pas d'allergénes Gluten. lait. eufs Pas d'allergénes
\, *’;'\]p EI *

Issu du commerce . Issu de Plat * Plat du d
équitable :“GE l1agriculture %‘% végétarien G chef SO exo

biologique
Tous les plats sont élaborés sur la Cuisine Centrale de
Cherves Richemont.
Meniis bronoses <nus rédcerve de disnonibilité de<s nrodiuuits

SERVICES DE QUALITE DE VIE



