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Chou Chinois- Lm ol y Coleslaw rouge
Velouté Dubarry croltons. raisins Betteraves (chou rouge. carottes
et abricots secs et oignons rouges)
'SAISON|
Gluten. lait Gluten. sulfites. moutarde Sulfites. moutarde - Sulfites. moutarde
/
Fricadelles de beuf Crispi dor Sauté de porc Pennes au saumon
Gluten Gluten. lait. cufs Gluten Laits gluten. poisson
Pommes de terre ,
. . Légumes couscous Carottes
persillées
Lait Céleri - moutarde Lait
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Camembert Cantal AOP Rondelé Yaourt
Lait il Lait i

Lait - Lait

Fruit Lacté chocolat GALETTE DES-&% Compote

- ROIS E

Pas d'allergénes Lait Gluten. lait. eufs. fruits a Pas d'allergénes
coques
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Tous les plats sont élaborés sur la Cuisine Centrale de SERVICES DE QUALITE DE VIE
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