Menus de la Mﬂ"
Semaine du 28 février au 04 Mars 2022 G@Ut

Jécouvrir pour mieux grandir s

I I L R

Entrées
\,
Salade verten AB L.
. ugw Macédoine Guf dur sauce
croutons et dé Carottes rapées . .
. mayonnaise cocktail
d’emmental
Lait sulfites gluten Sulfites. moutarde Sulfites- moutarde .cuf Sulfites- moutarde Cuf
moutarde
2
7o) Prets 0O & 0
Emincés de dinde ) e 3 .
. Lasagne bolognaise Chili végétarien Pavé de poisson
sauce orientale
Gluten . lait Gluten. lait Gluten Lait++ gluten. poisson
“—— Garnitures
Haricots verts . = . ,
s Salade verte Riz Epinards béchamel
persillés
Pas d'allergénes Lait Lait Lait .gluten
Produits laitiers
Camembert Petit suisse Rondelé nature Yaourt
Lait Lait Lait Lait
Desserts
Fruit Beignet au chocolat *".ﬂ Fruit Compote @
Pas d'allergénes Lait »euf .gluten ~fruits a ' Pas d'allergénes
coques y

Produit o] Issu de &N oL Préparé en Préparé en *
Francais 1‘a9ricu1tur~e Y Tarier cuisine cuisine sodexo

biologique SERVICES DE QUALITE DE VIE

Tous les plats sont élaborés sur la Cuisine Centrale.
Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits




