
S.A.S DUMONT Stéphane Traiteur
11 rue de bir hakeim     

16230  MAINE DE BOIXE  

France 

Tel : 06.64.26.69.54 

Email : stephanedumont2016@outlook.fr

RSC : 834.174.864.00019 

 

 

 

                                                           

 

Modalité de règlement : 30% d’acompte à la commande et le solde le jour de la pres

                                                                              
 
                                                                            
 
                                                                         Assortiments de toasts 
 
                                                                          
 
                                            VELOUTE DE LEGUMES 
 
                                                                                   
 
                               Assiette de foie gras et sa compote de figue et de son pain d’épice maison  
                                                                                       
                                                                            
                      (Boule de mozzarella, tomates cerise, saumon fumé, magret fumé, et d’une mousseline) 
                                                                                       
                                                                        Salade périgourdine 
 
                                                                                      
                                                                            
                                                                                      
                                                           Cassolette d
                             Nos poissons son accompagnés d’une sauce hollandaise et d’une fondu de poireau 
 
                                                                       TROU CHARENTAIS 
                                                                        (Mandarine cognac)
  
                                                                                 
 
                                                                     Suprême de pintade
                                                                                   
                                                                    Tournedos de canard 
                                                                                
                                                      Filet mignon de porc cuit à l’ancienne 
                                                                                  
                                                             Filet de 
 
   Toutes nos viandes son accompagnés d’une sauce aux girolles d’un écraser de pomme de terre et d’une poêlé de légumes 
maison   
 
                                           ASSIETTE DE FROMAGES AFFINEE ET SA SALADE 
 
                                                                              
 
                                                          Miroir framboise façon macaron 

Date Désignation

25.02.2018 RERPAS DES AINEES 

Stéphane Traiteur     DEVIS N°14

     Date d’émission

utlook.fr 

                                                                                         PRESTATION DU 25.02.2018

: 30% d’acompte à la commande et le solde le jour de la prestation.

                 APERITIF 

    Cocktail charentais  

Assortiments de toasts      

                                                                          Méli mélo de verrines  

VELOUTE DE LEGUMES A LA CREME ET AU BEURRE  

                                                                                   ENTREE   

Assiette de foie gras et sa compote de figue et de son pain d’épice maison   
                                OU  

                                                                            Salade fraîcheur  
(Boule de mozzarella, tomates cerise, saumon fumé, magret fumé, et d’une mousseline) 

                                                                     OU   
Salade périgourdine  

                                                                                      OU 
                                                                            Dos de cabillaud  
                                                                                      OU  

Cassolette de st jacques et gambas  
Nos poissons son accompagnés d’une sauce hollandaise et d’une fondu de poireau 

TROU CHARENTAIS  
(Mandarine cognac) 

                                                                                 PLATS 

Suprême de pintade 
                                                                                   OU  

Tournedos de canard  
                                                                                   OU  

Filet mignon de porc cuit à l’ancienne  
                                                                                  OU 

Filet de canette de barbarie  

Toutes nos viandes son accompagnés d’une sauce aux girolles d’un écraser de pomme de terre et d’une poêlé de légumes 

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINEE ET SA SALADE  

                                                                              DESSERT  

Miroir framboise façon macaron  

Désignation Quantité Prix U HT

47 

5 

22.00

10.00

TOTAL H.T 

T.V.A 10%

Net à payer

 

MAIRIE DE AUSSAC

TEL :06.75.75.72.68

Email :MAIRIE@AUSSAC

14 

d’émission : 16.01.2018 

 

25.02.2018  

tation. 

(Boule de mozzarella, tomates cerise, saumon fumé, magret fumé, et d’une mousseline)  

Nos poissons son accompagnés d’une sauce hollandaise et d’une fondu de poireau  

Toutes nos viandes son accompagnés d’une sauce aux girolles d’un écraser de pomme de terre et d’une poêlé de légumes 

Prix U HT Montant (HT) 

.00 

10.00 

1034.00 

50.00 

TOTAL H.T  1084.00 

T.V.A 10% 

 

Net à payer (€] 

108.40 

1192.40 

MAIRIE DE AUSSAC-VADALLE 

:06.75.75.72.68 

:MAIRIE@AUSSAC-VADALLE.FR 



                                                                                  OU 
                                                                  Gâteaux trois chocolats  
                                                                                 OU 
                                                                 Croquant à la mangue  
 
                                                                               CAFE  
 
                   
 
                                           
 
                                                          
 
 
                                                                                 
 
Le prix de cette prestation comprend le pain le nappage les serviettes et le service  
Le prix de cette prestation ne comprend pas les boissons  

  
Notre personnel est qualifié et sous la direction de Mr Stéphane Dumont 
 
Tous nos produits sont fabriqué maison et tous nos plats seront décorés 
 
Nous mettrons tout en œuvre pour un service rapide, efficace et de qualité. 
 

NOUS PRECISON QUE TOUTES VAISSELLE CASSER HORS SERVICE SERONT A VOTRE CHARGE  

 

Bon pour accord le : 
Signature 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 


