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GATEAU A LA NOIX
DE COCO
Liste des ustensiles
· 1 saladier

· 1 fouet

· 1 verre doseur ou

1 balance électronique

· 1 cuillère
· 1 spatule à pâtisserie
· 1 moule à cake
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Liste des ingrédients

· 1 pot de yaourt à la noix de coco
· 3 oeufs

· 150 g de sucre en poudre

· 2 sachets de sucre vanillé 

· 235 g de farine

· 1 sachet de levure

· 1 pot d’huile

· 1 pot de noix de coco râpée
· 1 noix de [image: image3.png]Bon Appetit!




beurre 

Les étapes de la préparation

1. Dans un saladier, vider le contenu du pot de yaourt à la noix de coco.
2. Conserver le pot de yaourt qui sert de verre doseur pour l’huile et la noix de coco.
3. Ajouter les œufs, le sucre, les 2 sachets de sucre vanillé, le pot d’huile, la farine, le sachet de levure, et le pot de noix de coco râpée.

4. Mélanger bien avec le fouet entre chaque étape jusqu’à obtenir une pâte lisse.
5. Beurrer le moule à cake.
6. Verser la préparation dans le moule.
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Faire cuire au four 1 heure à 180°
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