 Commission « menus » du 24 février 2022
Elues présentes : Mesdames Kerjean Madeleine, Coussaud Béatrice et Liot Régine.

Début de réunion : 11h00
Fin de réunion      : 12h30

Ordre du Jour :
Etablissement des menus du lundi 07 mars au vendredi 01 avril 2022
Questions diverses

Préambule 

Les élues ont assuré avec un agent pendant deux semaines le service à la cantine (cuisine et service) suite à un arrêt de travail « covid » d’un agent (du 17 au 31 janvier 2022).
La commission s’est réunie afin d’établir les menus du mois de mars suite à un recrutement d’un agent de restauration scolaire pour un contrat de 6 mois à partir du 28 février 2022, en remplacement de l’agent titulaire en congé de maladie.
C’est la société Sodexo en liaison froide qui intervient depuis le 07 septembre 2021
Nous allons poursuivre jusqu’au 4 mars avec cette entreprise afin que l’agent recruté puisse s’approprier l’organisation de notre restaurant scolaire.
Monsieur le maire souhaite revenir aux fondamentaux, c’est à dire cuisine traditionnelle, approvisionnement en circuit court et limiter les denrées « industrielles ».
1. Etablissements des menus
Les menus ont été préparés par les élues en application des directives de la diététicienne du CDG16, et du tableau de fréquence de contrôle.

La commission a intégré les points clés de la loi Egalim en particulier la lutte contre le gaspillage et l’amélioration de la qualité nutritionnelle des repas servis.
2. Rappel du protocole sanitaire du restaurant scolaire 
Le placement des enfants à table  reste identique chaque jour, afin de limiter le brassage des classes.

Le personnel ainsi que les élèves portent un masque pendant leurs déplacements. 
A l'arrivée des enfants, les entrées, l’eau et le pain sont déjà dressées à table, ils peuvent enlever leurs masques pour déjeuner. Ils  les remettent avant de se lever de tables pour retourner dans la cour.
De la semaine 1 à la semaine 5/2022, le personnel et les élus intervenant au restaurant scolaire ont porté un masque FFP2 suite aux nombreux cas de covid dans les deux classes.
Il est préconisé de contrôler le renouvellement de l’air, par exemple par l’utilisation de capteurs de CO², un devis a été demandé pour équiper les classes et le restaurant.
