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CENTRALE D’HYGIENE DU RESTAURANT SCOLAIRE

CONSIGNES DE NETTOYAGE DES SOLS EN CUISINE
· Vérifier l’approvisionnement en produit de la centrale
· Ouvrir la vanne d’alimentation

· Sélectionner la position « lavage »

· Répandre de l’eau enrichie de détergent désinfectant sur le sol avec le jet à pression
· Laisser agir 5  à 10 minutes

· Frotter le sol à l’aide d’un balai brosse pour décoller toutes les salissures
· Sélectionner la position « rinçage »

· Rincer à l’eau claire avec la centrale pour éliminer le produit
· Évacuer l’eau vers les siphons en raclant le sol en commençant par l’endroit le plus éloigné
· Laisser sécher[image: image2.png]



