	

NETTOYAGE TABLES ET CHAISES

EN MILIEU  ALIMENTAIRE



	MATÉRIELS
	PRODUITS

	Lavettes blanches pour les tables

Lavettes jaunes     pour les chaises
Raclette 
Seau de solution détergente désinfectante alimentaire
Seau eau claire
	Détergent désinfectant alimentaire

Dyacil maxi


	PROTOCOLE 


	
	Tables
· Se mettre en tenue (revêtir un tablier blanc et gants).
· Préparer son matériel et ses produits.
· Débarrasser les tables des déchets alimentaires avec la raclette.
· Nettoyer et désinfecter les tables et le bord des tables avec une lavette blanche imbibée de solution détergente désinfectante alimentaire.
· Laisser agir le produit en fonction du temps indiqué sur la fiche technique.
· Humidifier une autre lavette à l’eau claire et rincer  
· Laisser sécher. (sécher au papier à usage unique si nécessaire)


	
	Chaises 
· Nettoyer et désinfecter les chaises (dossier, assise et piétement) avec une lavette jaune imbibée 
       de solution détergente désinfectante alimentaire.
· Laisser agir le produit en fonction du temps indiqué sur la fiche technique.
· Humidifier une autre lavette à l’eau claire et rincer. 
· Laisser sécher.     (sécher au papier à usage unique si nécessaire)


	
	Contrôle du résultat :
· Absence de salissures adhérentes,

· Absence de traces d’eau et de produits.

	
	


En milieu alimentaire, les surfaces traitées avec une solution détergente désinfectante alimentaire doivent être rincées.
 Cette technique permet d’éviter les intoxications dues au contact des denrées alimentaires avec la surface.
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