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RESTAURANT SCOLAIRE
LAVAGE ET DESINFECTION /LA PLONGE-VAISSELLE
RESPECTER LA MARCHE EN AVANT : SEPARER DANS L’ESPACE LA ZONE DE DEPOSE DU MATERIEL SALE
ET DU STOCKAGE DU MATERIEL PROPRE
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MACHINE A LAVER LA VAISSELLE


· Contrôler et vérifier les matériels



      (adoucisseur, produits lessiviels…)
· Vérifier le montage des éléments amovibles


       (bras, buses, filtre….)
· Mettre en fonctionnement la machine à

      laver préalablement

· A la sortie, vérifier l’état de propreté de

la vaisselle

· Détartrer régulièrement la machine selon les consignes affichées et noter la date sur la fiche «  plan de nettoyage et de désinfection »
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LA PLONGE AVANT DE METTRE

LA VAISSELLE DANS LA MACHINE

· Poser la vaisselle sale sur le chariot réservé à cet effet

· Remplir le bac de plonge pour le nettoyage vaisselle avec de l’eau chaude et  le détergent dégraissant Paic citron
· Trier par catégorie, verres, pichets, plateaux, assiettes, couverts…
· Prendre la lavette blanche, la brosse, le tampon vert (si résidus tenaces ex. pâtes..) et laver manuellement une première fois.
· Laver du plus propre au plus sale
· Changer fréquemment l’eau du bac de lavage
· Disposer la vaisselle dans les casiers
· Rincer la vaisselle à la douchette
· Passer en machine sans surcharger les paniers 
· Respecter le temps du cycle de lavage
· Le cycle terminé, poser les paniers sur le plan de travail en inox lavé et désinfecté ; égoutter et laisser la vaisselle sécher
· Vérifier l’état de propreté de la vaisselle
· Prendre un chariot lavé et désinfecté pour le rangement la vaisselle dans l’armoire
· Ne jamais empiler de la vaisselle humide



EN CAS DE CHANGEMENT DE POSTE DU SALE AU PROPRE SE LAVER LES MAINS

NETTOYER ET DESINFECTER APRES CHAQUE FIN DE SERVICE LES EQUIPEMENTS D’ENTRETIEN (lingettes, tampon vert, raclette, brosse..)
NE PAS UTILISER D’EPONGE NI DE GRATTOIR METALLIQUE 
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