Avantages d'une centrale de nettoyage

Les centrales de nettoyage sont conçues pour proposer aux utilisateurs une solution pour nettoyer et désinfecter les sols et surfaces en s'assurant d'une dilution précise du produit en industrie agroalimentaire ou en collectivités , cuisine centrale.

Une centrale de nettoyage évite le gaspillage de l'eau et permet une économie sur les produits d'entretien grâce à un dosage maitrisé. Elle garantie donc un mélange efficace tant en terme de nettoyage que de respect de norme de désinfection.
Son raccordement ne nécessite pas d'électricité et n'a aucune pièce en mouvement et implique donc une maintenance réduite et un cout énergétique nul.

Les avantages d’une centrale de nettoyage et de désinfection

Outre le fait qu’elle assure la maîtrise du dosage et la précision de la dilution, la centrale de nettoyage et de désinfection offre de nombreux avantages :

· Permet une économie sur les produits chimiques

· Évite le gaspillage et augmente leur efficacité

· Évite le sous dosage ou le surdosage des produits concentrés

· Évite les erreurs dans la manipulation des produits

· Empêche tout contact avec les produits purs

· Améliore la qualité du nettoyage

· N’engendre ni coût énergétique ni coût supplémentaire

· Réduit le temps de maintenance

· Sécurise la mise en œuvre du plan de nettoyage et favorise le respect des normes HACCP

· Améliore la productivité
· Améliore les conditions de travail ; limite les TMS (Troubles musculo Squelettiques) liés aux activités de nettoyage

· Contribue à la protection de l'environnement
· Installation et entretien simples et rapides

